
17. Mai Meny

Forretter

Chilli chicken
Srstekt kyllin landet i en krydret soya ilisaus med arika 

Prawns koliwada
Srstekte reker i deilie indiske krydder 

HOVEDRETTER

Chicken garlic tikka 289

Mre kylliniter marinert i yourt itlk o tradisonelle krydder or en rik o aromatisk itlkssmak 

Klassisk butter chicken 289

rillet kyllin tileredt i yldi kremet tomatsaus 

Chicken korma 289

Kyllin i terniner tileredt med deilie krydder kremet saus med asentter o kokosmelk 

Classic Indian chicken tikka 289

Mariniert o mre kylliniter erekt rillet i tandoor 

Malabari chicken curry 289

Marinert kyllin kokt med karrilader sennesr indiske tradisonelle krydder o kokosmelk  

Tandoori jhinga 305

eker marinert o tileredt i tradisonell tandoori masala i tandoor 

Lam chops 379

ammekoteletter marinert i tradisonell tandoori masala o trkede urter kokt i tandoor 

Lam roganjosh 305

am tileredt med runet lk tomat iner itlk o aromatiske krydder 

Mixed grill 349

n kominason a kyllin lam o reke landet med kremet saus 

Paneer buttter masala 269

Myke aneeriter kokt i en yldi smrakti tomatsaus smaksatt med aromatiske krydder 

Dessert

Sjokoladefondant
aakake serert med anileis o sokoladesaus 

Mango Lassi 

149

159

139

49

(G)  gluten

(S)  soya

Krydder styrke :

(S, F)  Sea Food

(SE)  Sesame

Mild Medium

(M)  Milk

(F)  Fish

Medium+

(N)  nuts & seeds

(SY)  Skykalder

Sterk Madras

(E)  Egg

(A)  Almond

Vindalo

(P)  Peanut

Tindaloo


